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New

発展科目

調理学
食品学Ⅰ･Ⅱ
生化学Ⅰ･Ⅱ
解剖生理学Ⅰ･Ⅱ
病理病態学Ⅰ･Ⅱ ほか

基礎栄養学
応用栄養学Ⅰ･Ⅱ
栄養教育論Ⅰ･Ⅱ
臨床栄養学Ⅰ･Ⅱ
給食経営管理論Ⅰ･Ⅱほか

総合科目
◆ブッダの教え
◆総合基礎演習Ⅰ･Ⅱほか

【管理栄養士資格養成課程】
食品衛生管理者及び食品衛生監視員（任用）資格養成課程

その他資格養成課程
【教職課程】

【管理栄養学専攻】
健康長寿社会の実現に貢献できる
管理栄養士や栄養教諭を養成します

【食文化専攻】
食生活に欠かせない文化や環境について

幅広い知識や技術を学びます

基本科目
◆自然科学Ⅰ･Ⅱ
◆消費者教育
◆ジェンダー論ほか

社会･環境と健康

人体の構造と機能及び疾病の成り立ち

食べ物と健康

基礎･応用栄養学

栄養教育論

臨床栄養学

公衆栄養学

給食経営管理論

授業科目名等はカリキュラム改訂により変更になる場合があります。

校外･隣地実習

地域活動

卒業演習

インターンシップ

【基幹科目】
◆生活構造論
◆ライフデザイン論ほか

【学部必修科目】
◆現代家政学演習Ⅰ･Ⅱ
◆卒業演習　◆キャリア教育ほか

【生活科目群】
◆食生活論　◆子どもの食と栄養
◆家族関係論ほか

医療機関 社会福祉施設 行政機関 研究・教育機関 一般企業

個人 家族･家庭 地域 社会

高齢者

成年期

児童期

乳幼児期

予想される進路

◆管理栄養士（国家試験受験資格）
◆栄養士
◆栄養教諭一種免許状
◆食品衛生管理者及び食品衛生監視員（任用）資格

取得可能な免許・資格

キャリア
サポート
プログラム

国家試験
対策

【専門基礎】 【専門分野】

調査 実習

実験


